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BIENVENUE

Cette session abordera l'importance de la température pour la sécurité alimentaire.

BASSES TEMPERATURES - HAUTES TEMPERATURES
GARDER LA NOURRITURE A BONNE TEMPERATURE
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BACTERIES DANS
LES ALIMENTS
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10°c 37°c 60°c

LES BACTERIES SE
MULTIPLIENT RAPIDEMENT

Les bactéries
meurent
lorsqu'elles
sont chauffées.

Les bactéries ne
se multiplient
pas mais ne
meurent pas.

LES BACTERIES

SE MULTIPLIENT
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QUELLEESTLA
BONNE TEMPERATURE?

DEGRE CELSIUS DEGRE CELSIUS DEGRE CELSIUS DEGRE CELSIUS
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A QUELLE TEMPERATURE LES
BACTERIES MEURENT ELLES?

A)70°c B)60°c C) LES BACTERIES NE MEURENT PAS
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